Backkartoffel
Zubereitung:

Die ungeschalten Kartoffeln (Menge nach Bedarf und Hunger!) griindlich waschen und dann
in ca. 1cm dicke Scheiben schneiden.

Alles in eine groRe Schiissel geben und mit Salz, Pfeffer und Paprika wirzen.
Knoblauchzehen pressen und zu den Kartoffeln fligen und alles gut vermengen.
AnschlieBend etwas Olivendl dariiber gieRen und nochmals gut mischen.

Jetzt ein Backblech mit Backpapier auslegen und die Kartoffeln locker darauf verteilen.
Nochmals ein paar Spritzer Olivendl tber die Kartoffeln verteilen und das Ganze dann bei
180°C auf der mittleren Schiene im Backofen 30 — 40 Minuten fertig backen.

Guten Appetit!



